
Kerst at Home

Voorgerechten  
(plateau met 4 gerechten)

Gemarineerde gamba’s | Witlof | Dille | Cocktailsaus

Gerookte zalm | Kappertje | Rode ui | Citroen

Paté van hert | Kweeperen | Pecannoot | Tuinkers

Burrata | Tomaten salade | Basilicumolie | Pijnboompit

Drink soepje van bospaddenstoelen | Truffel | Room

Diverse mini broodjes | Aioli | Mosterd dragon dip

Hoofdgerecht      
(keuze per persoon)

Kabeljauw | Knolselderij | Broccoli | Cerise tomaat | Gele biet | 

Kriel | Beurre Blanc

Of
Tournedos | Haricot vert rolletje | Gele biet | Spruit | Paarse 

peen | Kriel | Pepersaus

Wijnsuggestie rood: Toscana Sangiovese
€17,50 per fles
Wijnsuggestie wit: Bodegas Pita – La Bonera
€17,50 per fles

Nagerecht
Panna cotta | Rood fruit | Munt | Chocolade

Uitbreiding
Borrelplank: Coppa di Parma | Fuet |  
Seranoham | Gemarineerde olijven 
€6,75 per persoon

Carpaccio | Parmezaan | Pijnboompit | 
Rucola | Olijfolie            
€12.00 per groot bord

Kaasplank: Castelbelbo | St. Bernadus | 
Rossini | Munster 
€10,50 per persoon

HET KERST AT HOME MENU WORDT BEZORGD & IS DIRECT TE SERVEREN 
(ENKEL OVEN VOORVERWARMEN) 

HET KERST AT HOME MENU SERVEREN WIJ VOOR € 43.50 P.P.

VANAF 2 PERSONEN & VOOR 18 DECEMBER BESTELLEN 
info@brasseriebroers.nl & 0348-471890
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